: FOOD
ART MENU

Het bord 1S voor ons als het cunvas voor de,‘fu' S
“oude meesters. We zijn altijd op zoek noar de
~ juiste verhoudlngen ~de perfecte balans vqn_“—;**'
smaken, geuren, kleuren en texturen. H1erb1]

laten we ons inspireren door het verleden en

5 gebru1ken de kenn1s van nu.

Korte atelier beleving - 48

Longe atelier beleving - 68
Riante atelier beleving - 78

Korte vega beleving - 43

Lange vega beleving - 65 o
Hlleen te beleven met de gehele tafel

4'Kaus 1.p.y. dessert v 8
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TO SHARE

JAMON IBERICO - 16
24 maanden gerijpt

GUACAMOLE — 10
Tortilla punten, créme froiche

OESTERS 3 st. — 10
Creuses uit de Oosterschelde

GEFRITUURDE GARNALEN - 12
Chilisaus

VOORGERECHIEN

RAW FISH PLATTER - 19 _
Zalm, witte tonijn, coquille,
oester :

PAPPADUM WITTE TONIJN — 17
Unagi, limoenmayo, kaffir

CEVICHE LECHE DE TIGRE - 17
Verse vis, avocodo, grapefruit

STEAK TARTAAR — 16
Groene kruiden, uiencreme

VITELLO TONNATO - 18
Rosbief, grote kappers, tonijn
salade

RUNDERCARPACCIO - 16
Parmezaanse kaas, pijnboompit

BEEF TATAKI — 17 ;
Sesamzaad, koffir, qumquad, feta

nOMm
=

SOEPEN

TOMATENSOEP — 8
Pommodori tomaten, romig laagje

KREEFTENSOEP — 11
Met een vleugje cognac en room

SPECIALS

LANGOUSTINE- 19 .
Tomatensalsa kreeftensorbet

GEBAKKEN COQUILLE - 18
Oude kaos creme, chili flakes

CANADESE KREEFT - 24
Parmezaanse kaas, pompoen, tomaat

GEBAKKEN GANZENLEVER - 24
Suikerbrood, appel, px saus

OKONOMIYAKI — 16

~ Buikspek, Katsuohushi, furikuke

BURGERS

CLASSIC BURGER — 16

Tomaat, augurk, komkommer, ui,
kaas, bacon

PROMESSA BURGER - 18
Classic + truffel, Parmezaan,
paddenstoelen

HOT BURGER - 18
Classic + Jalepenos, Sriracha

WILD

HAZENPEPER - 19
Spaghetti pompoen, curry schuim,
amarant

HERTENSTOOF - 19
Spaghetti pompoen, curry schuim,
amarant : F R

FAZANT - 15 :
Luurkool, buikspek creme-

HERT = 19
Paddenstoelen duxelles, rode wijn

saus »

ITALIAN

RISOTTO CON FUNGHI‘—»15'
Bospuddenstoelen,;truffel':'

GNOCCHI TRUFFEL - 15
Aardappelpasta, romige saus,
Parmezaanse koas ; :

TAGLIATELLE AL CERVO - 19/
Hertengoulash, romig, pepers

PASTA AGLIO E OLIO - 18
Gamba’s, knoflook, rode.pepe;.

PIZZA

PIZZA BURRATA - 16
Tomaten ragout, verse hasilicum

PIZZA BRESAOLA — 18
Rucola, créme fraiche

PIZZA IBERICO — 18
Pepperoni, kaas, tomaat

VIS

ZALM VAN DE PLANCHA - 21
Aubergine, courgette,
aardappelcilinder

KABELJAUW — 21
Aubergine; courgette,
oardappelcilinder

ZEETONG = 45
Friet en sla

VLEES

MINI TOURNEDOS — 19

80 gram heef, truffelrisotto

- TOURNEDOS — 34

150 -gram Uruguay grain fed, rode
wijn . saus, seizoensgroenten

RIB EYE — 34

250 gr grain fed,

seizoensgroenten

VEGGIE

GEMARINEERDE TOMAATIES 14

Burrata, avocado, sorbet

KNOLSELDERIJ - 16
Soja lak, cashewnoten,

‘beukenzwammen

- FRIET - 4

DESSERTS

WARM- CHOCOLADE TAARTJE - 12
Vanille ijs

TIRAMISU - 11
Volgens traditioneel recept van
Promessa

- DAME BLANCHE - 11

Chocolode saus, vonille ijs,
slagroom

LEMON CURD TARTELETTE - 10
Merengue, citroen sorbet

GEZOUTEN KARAMEL — 10
Noten, pure chocolade

KRARAS ASSORTIMENT - 17

VYan kaasmeester Van Tricht



